gastrowiedza.pl®
INSTRUKCJA
ROZMRAZANIA, MYCIA I DEZYNFEKCJI URZADZEN
CHLODNICZYCH

1. Sprzeti srodki:
Wiadro, scierki z ggbki, sciereczki jednorazowego uzytku, odziez ochronna,
srodki do mycia i dezynfekcji w stezeniu roboczym = ....ccinnninnicsnnnae.

2. Postepowanie:

2.1.Nalezy oproznic urzadzenie a znajdujacy sie w nim towar przeniesc do
urzadzenia zastepczego (nie wolno dopuscic do zmiany temperatury
produktow!!).

2.2.Urzadzenie przeznaczone do mycia nalezy odtgczyc od pradu.

2.3.Nalezy usungc nieczystosci, a nastepnie umyc urzgdzenie przy uzyciu
cieptej wody i detergentu
w odpowiednim stezeniu roboczym.

2.4.Nalezy zdezynfekowac powierzchnie wewnetrzne srodkiem
dezynfekujgcym
w odpowiednim stezeniu roboczym, zachowujgc odpowiednie dozowanie
| czas dziatania srodka (zgodnie z zaleceniami producenta). Szczegolng
uwage nalezy zwrocic na miejsca trudno dostepne.

2.5.Srodek nalezy sptukac woda, a urzgdzenie pozostawic do wyschniecia
(badz osuszyc sciereczkg jednorazows).

2.6. Nalezy wtaczyc urzadzenie | pozostawic az do osiggniecia wiasciwe]
temperatury wewnatrz.

2.7.0toczenie urzgdzenia nalezy posprzgtac.

2.8.Nalezy umyc i zdezynfekowac rece zgodnie z ,Instrukcjg mycia i
dezynfekcji rgk”.

2.9. Nalezy umiescic towar w urzadzeniu.

2.10. Po uptywie okoto godziny nalezy sprawdzic temperature wewnatrz
urzadzenia.
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