1.

gastrowiedza.pl®

INSTRUKCJA
MYCIA NACZYN STOLOWYCH W ZMYWARKACH

Sprzet i Srodki:
Zmywarka, kosze do zmywarki, srodki czystosci do mycia w zmywarkach:

Sposob postepowania:
2.1.Przed wiozeniem naczyn do urzadzenia nalezy najpierw usunac resztki
potraw z naczyn, a nastepnie naczynia posegregowac.
2.2.Naczynia powinny byc¢ utozone koszu w taki sposab, aby sie nie stykaty.
2.3. Nalezy przygotowac zmywarke do pracy:
2.3.1. sprawdzic czystosc sit | dysz w zmywarce,
2.3.2. sprawdzic ilos¢ sSrodka myjacego:

(UWAGA: srodek myjacy i nabtyszczajacy musi byc stosowany w
stezeniach podawanych przez producenta na opakowaniull).
2.4.Nalezy nastepnie wtozyc kosz do zmywarki.
2.5.Nalezy wybrac odpowiedni program mycia. Podczas mycia i wyparzania
naczyn stotowych trzeba bezwzglednie przestrzegac zatozonej
temperatury (minimum 85o0C).
2.6.Po zakonczeniu cyklu nalezy wyjac kosz ze zmywarki.
2.7.Czyste naczynia po wyjeciu z kosza nalezy utozy¢ w szafie przelotowe;).
2.8. Oceny czystosci naczyn dokonuje sie wizualnie.
2.9.Po zakonczeniu pracy nalezy:
2.9.1. oproéznic zbiornik zmywarki i wyptukac go swiezg woda,
2.9.2. wyczyscic sito i dysze zmywarki,
2.9.3. okresowo: umyc i odkamienic powierzchnie zmywarki, przy uzyciu
preparatu do mycia:

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------



gastrowiedza.pl®

INSTRUKCJA
MYCIA NACZYN STOLOWYCH W ZMYWARKACH

oraz srodka odkamieniajgcego:

2.10. Czynnosc mycia i wyparzania muszg by¢ wykonywane zgodnie z
instrukcjg obstugi zmywarki.

2.11. Zakonserwacje zmywarek odpowiedzialny jest serwis obstugi
zmywarek gastronomicznych:

2.12. Wszelkie problemy zwigzane z praca zmywarki nalezy zgtaszac do
kierownika gastronomii.
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